
Speisekarte

Betriebsausflug, Teambuilding, 
BBQ, Umtrunk, Feier,

Strandausflug, Präsentation oder einfach so...
Wir sorgen für einen tollen Tag!

Mehr als Feiern und gutes Essen? 
Wir bieten tolle Workshops an, 

Strandaktivitäten und Unterhaltung.
www.beachclub-copacabana.nl

beachEVENTS



MANGO PARADISE 	 6.50
Mango - Ananas - Banane - Orangensaft

SUMMER STRAWBERRY	 6.50
Erdbeere - Kiwi - frische Minze - Orangensaft

JUS D’ORANGE   	 4.50  
Frisch gepresst

BIERE

FRISCHE SÄFTE 

GETRÄNKE

	 klein 25 cl	 mittel 35 cl   

Pepsi Cola oder Max	 3.90		 4.90	
Sisi Orange Zero	 3.90		 4.90	
Lipton Eistee	 4.10		 5.20
	 		 20 cl
Glas Kinderlimonade 		  1.50 
Apfelsaft		  3.60
Sourcy Blau, Sourcy Rot  		  3.60
Lipton Eistee Green Zero 		  4.10 
7-up Free, Rivella		  3.90
Tonic, Bitter Lemon		  3.90
Cassis, Ginger Ale		  3.90
Ginger Beer Double Dutch		 4.90

Erfrischungsgetränk

Allergie oder Diätwunsch? Lassen Sie es uns wissen! 

FASSBIERE
Heineken	 	  25cl 	4.30	 35cl	 5.60
	 Pils. Mild bitterer Geschmack und 
	 leicht trinkbar.

Heineken Weiß			   	 5.50
	 Weißbier. Eigenwillig mit Charakter. 
	 Ein echter sommerlicher Durstlöscher.

Copa Blond 					     6.20
	 Unser eigenes leckeres Blondbier. 
	 Frisch, hopfig und leicht malzig. 
	 Das schmeckt!

Paulaner Weißbier 			   6.50 
	 Weizen. Schöne blonde Farbe mit einem 
	 fruchtigen und würzigen Geschmack.

Brand Neipa 	 				    6.80
	 New England IPA. Trüb und leicht mit 
	 zitronenartigem Duft. Leicht bitter.

Texels Skuumkoppe 			   6.90
	 Leicht hellblond. Voller Geschmack mit 
	 Noten von Karamell und leicht süßem 			          	
    Abgang.

Oedipus Thai Thai	 	   	 6.90
	 Tripel. Fruchtiger Charakter mit 
	 exotischer Note. Würzig und pikant, 
	 ohne dass es überhandnimmt.

0% BIERE IN DER FLASCHE
Heineken 0%				    4.60
Amstel Radler 0%			   4.60
Brand Weizen 0%			   5.50
Brand I.P.A. 0%				    5.50
Affligem Blond 0%			   5.70 

BIER IN FLASCHEN
Amstel Radler				    4.60
Amstel Rosé				    5.00
Sol 					     6.50
Desperados Original			   6.50
Desperados Sunlight 3% - Limette 	6.00
Birra Moretti Pils  			   5.50

LOKALES BIER IN FLASCHEN
Ur-Pils. Brauerei Scheveningen. 	  6.90
Voller Geschmack und eine schöne 
Hopfenbittere. Herrlich frisch und süffig! 

 

Bäcker YaYa Scheveningen
Apfelkuchen	 4.80
Käsekuchen 	 4.80 

Hausgemacht	
Kokoskugel vegan glv	 3.00

Sahne	 1.20

Süße

Ein Hauch von Frucht     6.90
mit Sprudelwasser und 4,5% 
Alkohol. Ohne Zucker. - Hard Iced Tea 
Pfirsich
- Hard Iced Tea Limette
- Hard Lemonade Erdbeere	

STELZER

Erfrischend und pur        6.50
ohne Zusätze.
Kann auch mit Kohlensäure
Auswahl aus den Geschmack:
 - Ingwer
- Zitrone
- Erdbeere Minze

FRISCHE LIMONADE 

100%
PUR

Kaffees können koffeinfrei sein. Hafermilch 0,50

Kaffee 		  3.60		
Espresso 		  3.60 		
Cappuccino 		  4.10
Milchkaffee		  4.50
Latte Macchiato		  4.80
Espresso Macchiato		  3.80	
Flat White		  4.60
Latte Karamell Stroopwafel Sahne	 6.80
Eiskaffee hausgemacht		  5.50 
Heiße Schokolade		  4.00
Sahne		  1.20

Tee - verschiedene Sorten		  3.30
Tee mit Sternanis und Orange		 4.20
Ingwertee mit Honig		  4.20
Frischer Minztee mit Honig		  4.20

KAFFEE UND MEHR

TEE



    glas     flascheWeißwein
SAUVIGNON BLANC Roquende, Frankreich	 5.50	 27.50
Frisch - säuerlich

CHARDONNAY La vite, Italien	 5.50	 27.50
Frisch - fruchtig

PINOT GRIGIO La Vite, Italien	 6.50	 32.50
Rund - würzig 

VERDEJO Bio, Cuarta Rayas, Spanien	 6.50	 32.50
Vollmundig - weich

CHENIN BLANC Kleine Zalza, Südafrika	 7.00	 35.00
Tropisch - frische Säure - elegant

Roséwein
GRENACHE Roquende, Frankreich	 6.00	 29.50
Leicht - fruchtig 

ESPRIT GASSIER Provence, Frankreich	 7.50	 37.50
Frisch - trocken - fruchtig

Rotwein
MERLOT, Alto los romeros, Chile	 6.00	 29.50
Süß - fruchtig 

PRIMITIVO, Apulien Pasqua, Italien	 7.50	 37.50
Rund - weich - voll

Aperitif Bläschen
TINTO DE VERANO	 7.00
Rotwein - Zitronenlimonade - leichter als Sangria

MARTINI ROSATO SPRITZ	 9.50
Prosecco - Martini Rosato - Sprudelwasser - 
rote Früchte

LIMENCELLO SPRITZ 	 9.50
Prosecco - Limencello - Sprudelwasser - 
Minze - Limette

APEROL SPRITZ	 9.50
Prosecco - Aperol - Sprudelwasser - Orange 

CAVA BRUT ROSÉ Segura Viudas, Spanien	 6.50	 35.00
Frisch - fruchtig

PROSECCO Spumante, Venetien, Italien	 6.50	 35.00
Weich - frisch			 

Sangria 	 0.5 ltr      1 ltr

ROTE SANGRIA mit Rotwein 	 17.50	 35.00
Hausgemacht - erfrischend - Frucht 

WEISSE SANGRIA mit Prosecco	 17.50	 35.00
Hausgemacht - spritzig - Frucht 

MOJITO
Rum - Limette - Minze - Rohrzucker - Sprudelwasser 

CAIPIRINHA
Cachaca - Limette - Rohrzucker - Sprudelwasser

ESPRESSO MARTINI
Wodka - Kaffeelikör - Espresso - Zuckersirup

PALOMA
Tequila - Grapefruitlimonade - Limettensaft

MAI TAI
Weißer Rum - Spiced Rum - Dry Orange - Aprikosenbrand - 
Zitronensaft - Ananassaft

AT THE COPA
Wodka - Pfirsichlikör - Limettensaft - Triple Sec - Passoa -  
Orange - Grenadine

VIRGIN FRUITY BEACH 0%
Passionsfrucht - Orange - Limettensaft - Sprudelwasser - 
Grenadine

VIRGIN MOJITO 0%
Tonic - Limette - Minze - Rohrzucker - Sprudelwasser

POSEIDON 
Weich mit einem würzigen Abgang. Durch die Verwendung 
von Wakame 
Seetang ein subtiler Hauch vom Meer. Schiedam Holland.
Zitrone - Rosmarin - Double Dutch Tonic

TANQUERAY BLACKCURRANT ROYALE
Perfektes Gleichgewicht zwischen den süßen Aromen von 
blauen 
Beeren und Vanille. Großbritannien.
Rote Früchte - Zitrone - Double Dutch Tonic

BOMBAY SAPPHIRE 
Weicher Gin mit einem komplexen, aber dennoch subtilen 
Charakter. Der Geschmack kommt von den 10 verschiedenen 
Botanicals. England.
Sternanis - Limette - Double Dutch Tonic

BOBBY’S
Traditionelle indonesische Gewürze verwendet für den 
würzigen charakteristischen Geschmack. Schiedam 
Niederlande.
Orange - Nelke - Double Dutch Tonic

COCKTAILS	 11.50

Gin Tonics	 14.50

WEIN COCKTAILS APERITIF



CROISSANT	 3.60  
Butter - Marmelade

Arme Ritter 	 9.50  
Erdbeeren - Crème fraîche  

HEALTHY BEACH KICK vegan 	 9.50
Pflanzlicher cremiger Joghurt - Nüsse -  Granola - Kokos -
Banane - rote Früchte

AVOCADO TOMATE vegan	 11.50
Rustikales Landbrot - Avocado - Tomate - Babyspinat - 
Muhammara - Pistazien-Crunch
Mit geräuchertem Lachs +4,00

PANCAKES 	 9.50
Amerikanische Pancakes - Sirup - rote Früchte - Crème 
fraîche

COPA FRÜHSTÜCK	 16.50
Getränk nach Wahl
Ei gebraten, wie du es möchtest
Croissant - rustikales Landbrot - Stückchen Zuckerbrot -
Stolwijker Käse - gegrilltes Hähnchenfilet - Thunfischsalat -  
Süßer Brotaufstrich

Frühstück

TOASTED Tosti
FOCACCIA BROT
Im Toaster entfaltet sich der Geschmack von Rosmarin, 
Olivenöl und Meersalz des flach gebackenen Brotes noch 
besser zur Geltung.

FOCACCIA – KÄSE V	 7.50

FOCACCIA – MOZZARELLA – PESTO – TOMATE V  11.50 

FOCACCIA – TUNA MELT	 11.50
Thunfisch – gereifter Käse – Gewürzgurken – Tomate – 
süß-sauer eingelegte rote Zwiebel

 	 	

HANGOVER BACON EGGBURGER	 10.50	
Sesambrötchen - gebratenes Ei - Cheddarkäse - 
Ofengebratener Bacon - Tomate - Sweet-Chili-Mayo 

OMELETTE COPACABANA V	 14.50
Avocado - kleine Tomaten - Gemüse - Sesamsamen - 
Vegetarische Austernsauce - Babyspinat - rustikales Landbrot

EIER LACHS SPEZIAL	 16.50	
Zwei Spiegeleier – geräucherter Lachs – Babyspinat –
Frischkäse – rustikales Landbrot 

VEGANE RÜHREIER vegan	 12.50	
Pflanzliches Rührei aus Tofu – Tomätchen – Kurkuma –  
Kala Namak – Babyspinat – rustikales Landbrot

KINd

Eierspeisen

KIDS PANCAKES                  7,50
Amerikanische Pancakes - Sirup - 
Puderzucker

CROISSANT                	 3.60
Butter - Marmelade

Allergie oder Diätwunsch? Lassen Sie es uns wissen! Glutenfreies Brot +1,50 

Bio-Eier

FRÜHSTÜCK bis 12.00 Uhr



CLUB SANDWICH	 14.50
Gegrilltes Hähnchenfilet – Bacon – Schnittlauchmayonnaise – 
Tomate – Gurke 

SANDWICH PASTRAMI	 14.50
Dünn geschnittener Pastrami vom Brisket – Senfsauce – 
Gewürzgurke – geriebener Käse – separates Schälchen Piccalilly

KÜRBIS PAPRIKA SUPPE vegan	  8.50
Geröstete Paprika mit Kürbis und einem 
Schuss Kokoscreme. Stück Landbrot.

EGGBURGER-BRÖTCHEN	 10.50	
Sesambrötchen - gebratenes Ei - Cheddarkäse - 
Ofengebratener Bacon – Tomate – Sweet-Chili-Mayo	

OMELETTE COPACABANA V	 14.50
Avocado – Tomätchen – Gemüse – Babyspinat –
Sesamsamen – vegetarische Austernsauce – rustikales Landbrot

EIER LACHS SPEZIAL	 16.50	
Zwei Spiegeleier – geräucherter Lachs – Babyspinat –
Frischkäse – rustikales Landbrot 

VEGANE RÜHREIER vegan	 12.50	
Pflanzliches Rührei aus Tofu – Tomätchen – Kurkuma – 
Kala Namak – Babyspinat – rustikales Landbrot

KIDS PANCAKES	 7.50
Amerikanische Pancakes - Sirup - Puderzucker	          

Allergie oder Diätwunsch? Lassen Sie es uns wissen. Glutenfreies Brot +1,50

VEGAN CHEESEBURGER vegan	 14.50
Sesambrötchen - vegane hausgemachte Burgersauce - 
pflanzlicher saftiger Burger - veganer Käse

CRISPY CHICKENBURGER  	 13.50
Sesambrötchen - Honig-Senf-Sauce - knuspriger 
Hähnchenfiletburger 

COPA HAMBURGER	 16.50 
Sesambrötchen - Bio-Rindfleisch - Cheddarkäse - Gewürzgurke -
hausgemachte Burgersauce - süß-sauer eingelegte rote Zwiebel  

Mit Tüte Pommes und Mayo	 +5.00

SALAT HÄHNCHEN	 17.50      
Gegrilltes Hähnchenfilet – Mango – Blattsalat – 
Sesamdressing –Tomätchen – Nüsse

SALAT TRIO FISCH	 19.50
Forelle – geräucherter Lachs – Thunfischsalat – Kapernäpfel – 
Blattsalat – Tomätchen – Gurke – frisches Dressing

BUDDHA BOWL ORZO vegan	 18.50
Orzo – Babyspinat – gerösteter Portobello – Avocado – 
gegrillter Kürbis – Mango-Hummus – Pistazien-Crunch – Minze

Kids

Suppe

BEACH BURGERS

SALATE

EIERSPEISEN Bio-Eier
LANDBROT

SANDWICH

FLATBREAD

FOCACCIA TOSTI
FOCACCIA BROT
Durch den Toaster kommt der Geschmack von Rosmarin, Olivenöl 
und Meersalz besser zur Geltung.

FOCACCIA - KÄSE V   	 7.50

FOCACCIA - MOZZARELLA - PESTO - TOMATE V 	 11.50

FOCACCIA - TUNA MELT 	 11.50
Thunfisch - gereifter Käse - Gewürzgurke - Tomate - süß-sauer 
eingelegte rote Zwiebel

FLATBREAD HÄHNCHENSCHENKEL	 14.50
Geröstete Hähnchenschenkel – Mandeln – Datteln – Tomätchen – 
frische Knoblauchsauce - Blattsalat - Gurke 

FLATBREAD GEMÜSE ZIEGENKÄSE V	 13.50
Gemüse - Mango-Hummus - milder Ziegenkäse - Babyspinat
süße Zwiebelkompott - Balsamico-Sirup - Pistazien-Crunch

DUO FISCH	 14.50
Thunfischsalat mit Kapernäpfeln – geräucherter Lachs mit 
Frischkäse und Honig-Senf-Sauce

2 KROKETTEN auch als V	 12.50
Oma Bobs Rindfleisch- oder Gemüsekroketten – Senf

TWAALFUURTJE auch als V	 16.50
Oma Bobs Rindfleisch- oder Gemüsekrokette – Bio-Spiegelei – 
Tasse Suppe vegan – kleine Focaccia-Käsetoast

MITTAGESSEN 10.00 – 16.30



BITTERGARNITUR   12 Stück 13,50       24 Stück 	25.90
Oma Bobs Rindfleischbitterballen - Käsesoufflés - 
Crispy Chicken - knusprige Garnelen - Soßen

BITTERBALLEN           6 Stück 8,50     10 Stück 	13.50
Oma Bobs Rindfleischbitterballen - Senf

KÄSESOFFLÉS SWEET CHILI V            8 Stück 	 8.90
Mini-Käsesoufflés - Sweet-Chili-Mayo

TORTILLA CHIPS V	 12.90
Aus dem Ofen - Cheddarkäse - Tomätchen - grüne 
Paprika - Mais - zerdrückte Avocado - Crème fraîche

PAPIERTÜTE POMMES 	 5.00
Pommes mit Mayonnaise 
Vegane Mayonnaise möglich

Allergie oder Diätwunsch? Lassen Sie es uns wissen! Glutenfreies Brot +1,50

TO SHARE 
GYOZA MIX 	 12.50
Sechs Stück - Gemüse-Gyoza v - Garnelen-Gyoza - 
Dipsauce

BAO BUNS PULLED CHICKEN  	 13.50
Drei Mini gedämpfte Bao-Brötchen - 
slowcooked Pulled Chicken - Hoisin-Sauce - 
süß-sauer eingelegte rote Zwiebel

STICKY CRISPY CHICKEN 	 12.50
Hähnchenfilet im knusprigen Mantel - Sesamsauce 

PULPO	 12.50
Oktopus vom Grill - Chimichurri 

BURRATA V	 14.50
Burrata - Pistazien-Crunch - rustikales Brot - 
Peperonata: Schmortopf aus Paprika und Tomate

MINI TRÜFFELKROKETTEN vegan	 10.50
Sechs Stück - Dipsauce

LOADED FRIES V 	 9.50
Aus dem Ofen - Cheddarkäse - Tomätchen - Mais - 
grüne Paprika - Sweet-Chili-Sauce - Crème fraîche
mit Pulled Chicken	 +4.50

POMMES Trüffel Parmesan V 	 7.50

LECKERES BROT		 7.90	
Rustikales Brot mit Muhammara und Aioli  

BROT

Kommt, wenn es fertig ist, ALSO VIELLEICHT NICHT GLEICHZEITIG.

BITES

PLATTE VEGA V               pro Person  	 12.50                  
Trüffelkroketten - Gyoza mit Sesamsauce - 
Gemüsetöpfchen - Ziegenkäse mit Zwiebelkompott - 
Mango-Hummus - Muhammara - rustikales Brot 

PLATTE COPA                  pro Person  	 15.50
Forelle - geräucherter Lachs - Thunfischsalat -  
Crispy Chicken - Pastrami mit Piccalilly -
Gyoza mit Sesamsauce v - Trüffelkroketten vegan  - 
Mango-Hummus v - rustikales Brot

Platte zum Teilen
Köstlichkeiten zum Teilen ab 2 Personen

TO SHARE & BITES  ALLDAY



ENTRECOTE BBQ	 31.50 
Gegrilltes Entrecote - Chimichurri - Ofenkartoffel mit 
Crème fraîche und Dill - Maiskolben

HÄHNCHENSCHENKEL HOISIN	 23.50
Gegrillte Hähnchenschenkel - süße Hoisin-Sauce - 
grüner Salat - Cassave-Chips - Pommes

FISCHPFÄNNCHEN	 25.50 
Alles in einer Pfanne aus dem Ofen
Lachs - Garnelen - Wolfsbarsch - Gemüse - 
Kartoffeln - würzige Safran-Fischsauce 

FISH&CHIPS	 24.50
Seehechtfilet im Tempurateig - Remouladensauce - 
Pommes

SCHOLLENFILET	 26.50
Gebratene Schollefilet - Orzo-Risotto mit Zitrone - 
Weiße Weinsauce - grünes Gemüse

BLOMKOHLSCHNITZEL vegan	 23.50
Blumenkohl aus dem Ofen - gegrillter Kürbis und 
Paprika - Süßkartoffel - Curry-Kokossauce - Mandeln

HAUPTGERICHTE
SALAT HÄHNCHEN	 17.50      
Gegrilltes Hähnchenfilet – Mango – Blattsalat – 
Sesamdressing –Tomätchen – Nüsse

SALAT TRIO FISCH	 19.50
Forelle – geräucherter Lachs – Thunfischsalat – Kapernäpfel – 
Blattsalat – Tomätchen – Gurke – frisches Dressing

BUDDHA BOWL ORZO vegan	 18.50
Orzo – Babyspinat – gerösteter Portobello – Avocado – 
gegrillter Kürbis – Mango-Hummus – Pistazien-Crunch – Minze

SALATE

 Allergie oder Diätwunsch? Lassen Sie es uns wissen. Glutenfreies Brot +1,50 

DESSERT ZUM TEILEN  für 2 Personen	 17.50
Käsekuchen - Haagse-Hopjes-Kuchen - Schoko-Muffin - 
Eis Karamell-Stroopwafel-Stückchen - rote Früchte - 
Schlagsahne   

ERDBEER-MANGO-BECHER	 8.50
Eis - frische Erdbeeren und Mango - Schlagsahne

KARAMELL-STROOPWAFEL-BECHER	 8.50
Eis - Karamell - Stroopwafel-Stückchen - Schlagsahne

KINDER-EIS	 4.80

Dessert
VEGAN CHEESEBURGER vegan	 19.50
Sesambrötchen - pflanzlicher saftiger Burger - veganer Käse - 
vegane hausgemachte Burgersauce - Pommes

CRISPY CHICKENBURGER  	 18.50
Sesambrötchen - knuspriger Hähnchenfilet-Burger - 
Honig-Senf-Sauce - Pommes

COPA HAMBURGER  	 21.50 
Sesambrötchen - Bio-Rindfleisch - Cheddarkäse - 
hausgemachte Burgersauce - süß-sauer eingelegte rote 
Zwiebel - Gewürzgurke - Pommes

BEACH BURGERS

KROKETTE ODER CRISPY CHICKEN	 9.50
Mit Pommes und Mayonnaise	

FISH&CHIPS	 14.50 
Knusprig gebratener Weißfisch - Pommes - Mayonnaise

KIDS PANCAKES	 7.50
Amerikanische Pfannkuchen - Sirup - Puderzucker 

KINDER

KÜRBIS PAPRIKA SUPPE vegan	  8.50
Geröstete Paprika mit Kürbis und einem 
Schuss Kokoscreme. Stück Landbrot.

Suppe

ABENDESSEN AB 13.00


